VITICULTORI
DAL 1900

1960 MALBO GENTILE DOLCE

DENOMINAZIONE: Colli di Scandiano e Canossa DOP
TIPOLOGIA: vino rosso frizzante dolce

AREA DI PRODUZIONE: Scandiano

VITIGNI: 100% Malbo Gentile

SUOLO: calcareo - argilloso

RACCOLTA: meta setcembre

VINIFICAZIONE: selezione delle uve, diraspa—pigiatura e successiva
macerazione a freddo di circa quattro giorni. Segue fermentazione alcolica e

presa di spuma in autoclave.

COLORE: rosso porpora intenso.

PROFUMO: invitanti ed intensi sentori di frutta matura,
marmellata di more e lamponi con note di rovo e violetta.
GUSTO: vino ben calibrato, avvolgcnte e con note fruttate
persistenti; la sensazione di dolcezza si armonizza perfettamente

con la freschezza.

ABBINAMENTT: pancake dolci con frutti di bosco, crostata di

more.

Temperature di servizio 12-14 °C
Grado alcolico 6 % vol.
Residuo zuccherino 90 g/l
Acidita totale 7
Ph 3,20

Contenuto 750 ml




